
 

Pecorino romano DOP Deroma 

È l’unico pecorino romano DOP prodotto nella provincia di Roma. 

Nasce da un lavoro artigianale dal taglio alla formatura e alla salatura. Ha 

una sapidità robusta e di carattere. 

Nel 2015 ha ricevuto il premio Gambero Rosso. 

Per realizzarlo viene utilizzato latte ovino laziale, in prevalenza proveniente 

dall’agro romano, dalla provincia di Latina e Viterbo. 


