
 

Porchetta di Ariccia IGP  

Porchetta di Ariccia IGP, di forma cilindrica, viene prodotta con carne suina 

esclusivamente di sesso femminile. 

È caratterizzata da una squisita crosta croccante di colore marrone. 

La carne è di colore bianco-rosa inframmezzata dal colore marrone delle 

spezie. 

Al gusto si presenta molto saporita grazie alla presenza di rosmarino, aglio e 

pepe nero. 

Per gustarla al meglio si consiglia di consumarla fresca, appena acquistata; 

in caso contrario è importante riporla in frigorifero a una temperatura 

compresa tra 2 e 6°C. 

Si gusta servita come aperitivo tagliata a cubetti o a fette e servita fredda. 

Ottima come farcitura di panini. 

Abbinala a un vino novello del Lazio. 


